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APPmZeR 

lIS..... Hot & Spicy 8.8.0 Ribs••••••••••••••••••••••9.50 
Fusion VielnameS&-American 

MAIN DISH 

5P4.	 Mama'5 Sl\I'- Or.1ed Chlck.ft •••••.•••••••••• 11.25 
(>tilled <lark meel chicken served with pickle salad and lllighlly spicy
kme sauce 

5'5.	 SCll60tl ae., 14.95 
Beeisauleed wlth llSI'Btag<J,s., shIitake mushroom
 
and ginger in oor ene! apecial sauce
 

5P6.	 Phnom 'eng s..,.........................14.95 
Bee18eultllld in Os home B8Cml lIllUOlt rN«green leal. 1Omalo, red onion 
and served wi'll lemon pepper sauce on \he 5kle. 

SP7..... Spicy Beer Saliotl Styl•.••••••••••••••••••. 14.95 
Beef sauleed lN~h long 1\01 peppr, rad papper. 88peragus, shlt\a)<e 
mushroom In our speclaJ &ailee. 

59CS.	 Steamed Chilean Seoboss (Filet) ., ••• , ••••••• 11.95 
wlth ehilake mushroom, asparag.JB, 91ngerand scallion In soy dresaing
and dazZled >'Ath eJ<1remely hlg'll tempera true olive 011. 

sPa..... SGIgo" Muss.a SoutMd with Spicy 80sU $QUC&••• 14.95 
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620 Amsterdam Ave. 
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NEW YORK, NY 10024 

(111) 875·'871
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~ - ~ LUNCH SPECIAL - - ­
Monday - Friday 11 :00 am - 4:00 pm 

L 1."., I.. Sa T	 6.71 1.14. lu" Xcao I.ID 
Curry shrlmc soup wllh coconut mUk. rlclt vermlclllll, bean Slir·fried soh rice noodleSl'iilh shredded vegelabl9s, ~ and crushed 
SprOUl8 and herbs. peanut. served with N uoc Dlam sauce on lt1e side ,CI1Olce 01 ehrlmp. 

chicken, beef or vegetarian) LI.,....,. sa	 '.10a 
Curry chlck,n soup w/lh coconut milk, rice vermicellI, bean LIS. Bun: 
IiproUts and herb•. Room temperalLlre rice vermicelli wrth cucumber, lettuce, bean sprouts, 

crUshed peanuts & fresh heros in Nuoc Cham sauce. topped with lhe 
1 J.	 Phe 80 ' 6.S0 IoIlowing chol~e 01. 

A h9arty ox lall soup wilh rice nood[~s. thin slices of beef and Grillod Chicken .•••••••••••••••••••••••6.50 
onion. s~rved with bean sprouts, basn and hoisin dipping sauce 
on the Side,	 Grilled Beltr .••..••..•••••...•••••••••••75 

Grblod Shrimp ••..••.•.•••••••.•.•••••9.7.L 4. Ga	 6••• 
Irllllnames6 clear chicken broth wllh rice nood les. Vegel.rlen •••.••.•..•••.' • , •••••.•••••'.H 

l 5.,..... c.r", Ge 75 M... or Vei••abla Sprint 1./1 •••••••••••.'.sa 
Sauteed sliced wt1its mBal c:hlcl<en wllh eggp/a~ cnlon, string L16. Go/ Ball" Cuon:
beans and ball peppel'6 Yitth curry and coconLR milk, served Sleamed lhin and lender rice crepe with ground baby shrimp and
with psncake. scallion. s~rved wrth cucumber, lel1uce, bGan sprouls, CruS1ed peenut 

and fresh basil in Nuoc Cham sauce, ""ilh ch6ice of:L6...... S,lcu eAclTllstv Cblcken•••••••'•••••••••••6.'15 
SButebd sliced whb! meat chicken In OUT spicy and tasty seuce	 Chlckon .r 8ecar••••••••.•••••••••••••••7.00 
on steamed brocCOlI. S.rlft\p ..•••••••••••..•••••••••.•••••9.75 

.. 7.~ G. x.. x. Ot ••••••••••••••••••••••••• '.15 Ln. Cem CW.,1Il 
SaJ.ie&d oNtlhe meat chIcken wiUl trHx>lor bell pepper and onion Fried rice with egg, be.n sprouts. vegetable and choice 01: 
In lemon grUB and ChIU Bauce. Chick. or a••r••.........•..••••.....•6.51 

&. B. Oe x.. hag 6.75 Shrimp ••••••••••••••••••••••••.•••••7.aa 
Traditlooal Vietnamese style ""hlte meal chicken sauteed in "_getara.. .•••••••••...••••••••••.•••6.15ginger-honey sauce wilh tnoolor bell ~ppers and onion, 

LIe..,.., aMlI •••' ••••••••••••••••••••••••••••7.00 
.. 9.	 x....g Hue". • •••.••••••••••••.•••••••8.DG Sauleed sliced beef with tomato. !lnON pe1l. lotua root, mushroom, 

G,i~ed rnaJlnateopo 'k chop served with pickle selad and NuDe squash, Napa. OOlll1 curd and basil in our Chef's &ploy 1IlIUCe. 
Cham saUCe an llie side. 

Lit.	 ~. Set. 6.71I 

LIO.~ c.", ill'.'	 7.01 Sauteed while meal chicken in slightly spicy sale sauce on top 01 
Slices of beef wttn eagP!!int string ~. onion and bel pepper pineapple, Cucum~9r, bean Sproule, tomato, herb and crushed 

- In cuny and oocon~1'Yil1k sauce, served 'oMttt pancake. peanut. 

L' I.,.., C....-y Tem	 I.OD 1I0. Ge X.O Dou 0 •••••• II '.75 
C\Jfrv prawn n Ivrno.n gaM end oooonut mMI< saU(:s stir-Irletl S~uteed sliced chicken with sIring beans in garlic sauce end a touch 
wi1h eggplant, Iitrinll bea'o8. beft pepper, oknulld onion, served 01 peanut od. ' 
wlh pMca<e and ree. Lltl.	 G. Xao Cal ••••.••••••••..•••••••••••• '.75 

~uteed chick!" with assorted vegelables and a touch 01 poanutlLll.	 T.1Il Xoe Gu DO 011.Tradffianal Irl8lnamesa llty1e praY'" sauteed in gtngBl'-honey sau ce 
wrth trl-color bell pepper and on'on. LIL~ .... CIIIcU,. •••• ill •••••••••••••••••••••6.7. 

Sauteed sliced white meet chicken with lom8I.c, snow pea\.l~t~ ..1I	 CurT9 c.I 6.50 rtX;lt, mushroom, S<lull.ll1, Napa, bean c:urll WId basi n OlT "",era
Aasortild vegelablea sll,-frled In coconul milk lind currY sauce eplcy sauce.
 
0'1'81 smaJ alnount of clear nootlles. and rice on Ihll Bide. ...... Hat & S,I",
 

RIC' 
83.	 Cam Chlon Co ••••••••••••••.•••••••••••••• 9.50 

Fried rice I'<i'~ shrimp, Chinese sausage, 9gg, bean sprouts, leiluce 
and basil. 

B4. Com Chien: 
Frled nce with egg, bean sproUlS, vegetable snd chDice o~ 

Chlck.n or leaf .••••.••.•••..••••.•.••••••9.00 
Shrimp •••.•...•••••.•.••• I 9.75 
V~8tabl••••••••••••.••••••••••••••••••••8.00 

85 (unv Veptarlan FrIed "Ie. . 8.50 

SIDI 
a6. Sol N.p (S~y r1~ with CocOflut) .............2.25 
~7. Jasmine Ric••••• "••••••• I 1.50 

Upper brand w~ite rice 

la. Brc>wn Rico .•..••••••••••• , •••.••....••... 1.75 

DUSIRTS 
80nQnQ Pudding ••••.•••••.•••...••.•.•..•••••••2.75 
Sticky Rice & Bean Pudding•••.•••••••••••• , ••••••• 2.75 
longuo ...•....•••••.•••..••.••.•••... , •...•.. 2.75 

An orien,allruit similar 10 Iychee 
Grandma's Sweet Rka Dumplings (4) •.•.••••••.••••• 2.75 
lell Cr.am .•.•.•.............••....... , .....•.. 2.75 

It'R 
Dom~stlc BoG" .....••..•.••••••.•..••••...•.• , .3.5C1
 
Impomd e.er•...•••••..••...••••......•......•4.00
 

son DRINKS 
Soda •••••••••••••••...••••••••••••••••••.•••• 1.25 
Vietnamese Ice Coffee••.•.•••••..•••••••••••••••• 3.00 
fr~sh Lamon Ice Tea •••••••..••••••••.•••••••••••2.25 
Frash Lamonode Soda ••••...•••••••.•.••••••.•••• 2.25 
Ginger Ice Teo•.•••.••..•.•.••..••.••...••..•..•2.25 
S. Pellegrino ......•.•.........••..••••••.•.•.••2.75 
11101 ICD Teo •••••••••••••••••••••••••••••••••••• 3.00 



.,
 

RP,tTIZIRS 
1. Cha Glo (4)•.•..•••••.••••••••••.••••••••• 5.75 

Vietnamese crispy fried !prillg roll ~118d with pork.L shrimp. muatToom!, 
clear noodles, laio root ancftumlp. servod whn lettuce, fresh herbs 
and Nuoe Chem sauce. 

2. Cha G'o Chay (4) •..•.••••••••••••••••••••• 5.50 
V..,tnamese cri5P~ )riOd vegetarian spring roll filled w. vegetable & 
peanuts served 'NiIh letllICe. fresh h&rbll aoo Nuoc Cha.m sauce. 

3. Gol euon Tom (Shrimp Summ.r RoD\ ••••••••••• 6.00 
Soft salad roIl( filled with stvlnip. b$M sP'OU-ls, leifuce. Iresh her1;>$ and 
Rk:a vermlce U. eeNed with peanL1l plum drpping sauce. 

4. Gol Cuon Chau eveQatorlan Summer Roll) ••••••• 5.50 
Soft salad ro,l, Med wlln lulienne vegetables, IresI' herbs, Rice 
vermicelli, lattuce. crushed peanuls and peanul plum sauce for 
tilpplng. 

5. Gol (von Go (Chicken Summer Roll) •••••••••••• 5.75 
Soft salad rOll fil1e1:1 with chicken. baan ~prouts, lettuce. fresh herbs 
and rice verm lcelll, served with peanut plum dipping sauce. 

6. Chao Tom (SuQor Con. Shrimp) •• , ••••••.••••• 6.25 
Golden deap filed Shrimp p~l5te wrappaaon sugar eanft, s8fV&d with 
pickJe cucumber and NUDC Cham sauce. 

8. 80 NuonQ Sat•..•.•••••••••••...•....•.••• 6.50 
Grilled be8isate on skewers. served with p;c~le cucumber, crushed 
peanl1l and sate dipping sauce. 

9. Go Muong Sot••••••••••••••...•.•••••••••• 6.00 
Grilled chicKen marnaled wilh lomen gra8B on ske_ra served wllh 
pickle cucumbar, and.sale dlpplnll sauce and crushed peenul 

10.	 Tom Huong Sate ••••••••••••••••••••••••••• 451.50 
Grilled prawns sate eervOO w. pickle cucumber'" sate dipping sauce 
& crushed peanut 

11.	 Rou-Col N\long •••••••••••••••••••••••••••• 5.75 
Grilled assorted vegetables on Skewers w. sale dipping Sauce. 

12. Barbecwd Spareribs with Plum Sauc. (5) ••••••• 9.50 
I). / Deep FrlMl Crabmeat on Claw (2) ••••••••••••• 7.00 
14.	 Steamed Shrimp Finger ••••••••••••••••••••• 5.50 

Shrimp dumpli"ll wrapped;' Ihln dough. 

15.	 StearMd CrystQI Dumplings (6) with Choice o' 
Vegetoblcas ••••••••.•••••••••••••••••••••• 4.50 
ChIcken •••••••••••••••••••••••••••••••••• 5.50 
Shrimp .•.... I ••••••••••••••••••••••••••• 5.75 
ASJortlid•......•...•...••.•..•••.•••••... 5.75 
Spinach Dumplings ••.•••••••••••••••••••.•• !S.75 

16.	 Golden Deep Frled Crispy Prawns •••••••••.••• 7.00 
17.	 Fried Calamari •••••••••••••••••••.•.•..••• 6.SO 
18.	 Appetizer Plott1&For 1} •••••••••••.•....••• 8.25 

Sp.rlng roll, vegBtallan 8 ring roU, sugar cane shrimp, gr1lled beef. 
grilled chicken and pi saJlId. 

'9.~Gol Du Du••..• 41 ••• III	 III " ••••• 7.50 
Shredded (lIsen Pl108ya salad, grilled bee!, basll and slightly &PIc.,.
dressklg wfth auah8d peanlJ\s. 

RD.	 Assorted IIaby Greens Salad ••••••••••••••••• 6.00 
Served with ses"me 1aro chip and OJ hOfTlClmade sal"d dressing '" 
crushac:l p!l!H1u!$ 

11.~GoI Muc ••••••••••••••••••••••••••••••••• 7.50 
Assorted baby geen. and calamari wl1h .,Ightly spicy 'amarlnd 
dfesslng lIfld cruShed peIlI1U15. 

U.""Gol Tom NuonQ.••••••••••••••••••••••••••• 8.50 
Gnlled shrlmp, as!lllrtOO baby grlHlO5 with sllghtlV spicy lamarlrld 
dressing anc:l crU6hEtd p&lIInJta. 

R3.,...,.Goi Ga •.•.• III' •••••••• •••••• III III ••••• 6.75" • ••• " 

Chlcklll\ B!l1ad wi1l1 shreddad cabbage. pnoos and baby grlM/ns
 
Ill1d h9r~!\ tosll&d and homermod" dressing and cl'\J&hea peanuts

(slightly .....cy) 

14."" aeon Curd and 80by Gr.u Salad ••••••••••••• 7.00 

SOUP 
25.~ Conh Chua
 

HOI and Bour soUP with p/neapDlll, tomato. cel&ry, straw mushroom,
 
besnsprout, lre!1'l herbs and cholce 01: 

s.n. lo. 
A: Fish Qnd Shrimp ••...•.•••••••••••. 4.15 1.00 
B: Chlck.n•••••••••••••••••••••••••• 3.7S 6.75 
(I Shrimp Wonton•••••••••••••••••••• J.75 7.00 
D: V~etobIGI•..•..•.•.••••••••••••• 5.25 6.50 

26..... Lo Sa Tom•••••••••••••••••••••••••• 4.25 8.1!S
 
~,\'cne~~mp soup ....11h cocomll mlk, rk:e vermicelli. be&'1 &pl'oob
 

27.~ La Sa Go •••••.••••..•••••••••••••• 3.50 7.DO
 
~~rr;;,~~.ken S,?UP with coconut milk. rice v8fmioel~, bea~ sproull,.
 

28.	 Pho Bo •••.•••.•••••.•••••••••••••• 3.75 7.00
 
A hear:!)' ox IaiI soup with rice noo<iles, thin sllces oK beef and onion,
 
served with bean sprouts. basil end hClsin dipping saucsoo 1ha aide.
 

19.	 Pho Ga•.........•..•....••.....••. 3.50 6.25
 
Vlel nametle clear chicken broth with rice noodl!ls. 

CHICKEN 
32.~Curry Go••.•.••••••••.••.••••••.•••....• 11.15 

Sauteed sliced white mesl chicken with BIlIlPlan'l onion, string
beans and bell pepPilr3 with curry a"ld COCMiJl ml k, a8l\l8d wltn 
pancakee.
 

33.--. S~lcu and Tasty Chkk.n 11.25
 
SllUtelld sliced while meat chlck8fl with bell ~pers and onions ., 
QUI' ~ and 1asty sauce on (Oteamed broccoli. 

34.~ Go Xci Xo Ot •••••••••••••••••..••••••••• 11.15 
Sauteed whM" meat chicken with 'rl·col<H bel pepper and orion n 
lemon gtass and chill 5l!IUc:e. 

35.	 00 Xao Gung •••••••••••.•••••••••••••••• 11.15 
Tradll!onal VielnQTnese slVle sauteed wh~e meat chick8f1 In ginger.
honey Sluca w~h Iri-colorbeil peppers and onll)ll. 

]6.	 Go Sot••••••••••••••••••••••••••••••••• 11.1!S
 
Sauleed whhe meat chicken in slightly .picy IBle ~uce on top of
 
plne.apple, cucumber, bean sprouts,lomato, hero and crtIShed pUnuI.
 

37.	 Go Nuono Xc Platt., •...•..••••••••••••••. 11.25 
GrWled boneless chicken marinaled with lemon grass and seasoning,
served with pickle sslad and 6lic~y rice. 

38.	 Go Xao Col •..•.•••••••..•.•••••••••••••• 11.25 
Sauteed chicken I'Ii'i1 aaaorted vegetzbl~ Mel a tDVCh 01 pealIut oi. 

39.	 Go Xoo Dau Q~ ••••••••••••••••.•••••••• 11.25 
Sauteed'slIced chlcllen 'Nitti string beans In gsrllc sauce anc! a touch 
of peanut all. 

c;.,.~ BasH Chlckan •••••••••••••••••••••••••••• 11.25
 
Sauteed slIced whAa mea' chicken with tomah;>. anew pe8a.-IOt\!9

rooL mushroom, squash, napa, bean cu-d and bad WI our Chars 
spic.,. sauce. 

PORK 
40.	 XuonQ HuanG •••••••••••••.••••••.••••••• 11.25 

GriI~marlnaledJ>orkchop with lemon grass, served o.1th pickle salad 
and Nuoc Cham sauce on !he side. 

41.~ Thlt Xoo Xc Ot •••••..•••••.•••••••••••••. I '.2!1 
SaL1leed sllo;(!d pori< wUh trl-oolor bell P!pper and onion In lemon 
graM lind ch.IU sauce. 

41..... Cvrrv Tblt • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • 11.25 
SButeltd ,Hced pork w/tl1 vegetables In coconut m~k and curry sauce. 
served wAh pancakltll. 

43.	 Thlt Sate••••••••••••.•..•.•..••••••••••. 11.25 
Sauteed sliced pork with sale on bean sprouts, pineapple. cucumbllr, 
tomalo harb and crushed peanut 

44.	 Thlt Xco Gung ••••••••••.•••••••••••••••• 11.15 
Traditional Vlelrtamase styla sliced pork sau:aed in Qinoer-hOMIi AaUoe 
with trl-eolor bell pepper and onion. 

p..1.~ BasIl Pork •••••••••••.•.•••.••••••••••••• 11.25 
We use many Ingredients aueJl as peanul,l8lalTl8, loybel 

http:Sate������������.�..�.�..����������
http:�..�.�������..�
http:�...�..��������������
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•••••• •• 

'.
 

8EtF 
45.	 h LYe lac. . . . . . . . . . . . » • • • • • • • • • • • • • • • • • • 16.25
 

SlIr-tried tlll1yllk~ &1eek cubes over high ~B, served with tomalo, 
and bllby OI$Ell\ ..hilI, 

47.,...C~ 80 ...............•...•.•....•..... 11.00
 
Slices 01 beef willi (lgmllllnl, strlng bell.ns. onion and bell pePPers In 
curry & coconul mil{ atlLlCll. S91V8(l WlII"l pancakes. 

48.	 Bear Melody•.••.•••••••••••••••.•••••.•• 12.00
sauteed sllclld lint wllh mushroom. bell ~psr, onion and broccoli 
in garlic, chili iaUCG 8Ild 8 touch 01 peanut oir. 

49.	 60 Xao Dau Qua•.•••••••••••••••••••••••• 12.00 
Sallteed slic9d bMf with IItl1I1ll beans In garlc sauce and " louch 01 
peanLl1 011. 

50..... 80 Xao Xo Ot •••••••••••••••••••••••••••• 12.00 
SlIlI1eed sJc9d bee11N11h bell peppel8 and onIal In lemon grass and 
chii88UCa. 

S·1..... SaalI8•••.•••.•••••••.•••••••••••...•.•• 12.00 
SalJ1eeddcltd beefw. loms;o; 8t\Ow peaaAIoIUl, mushroom, squll5h,
Napa cabbeg&, be&l cu<l .. basil In our ...1l&i'B spicy sauce. 

seaFOOD 
51.-.. Curry Tom ••••••••••••••••••••••••••••••• 14.00 

eu",!. prawn In lamon graM and coconut m~k 8auce stir-fried w"h 
eggplant, Blring baans, bell pepper. okra and onions. eefVed with 
p:iliCakes. 

s...~ Tom ~ To•.••.••••••• ..••..•••• t 14.00 
COl,M1try slyie ~, bean curd skin &lmmered n iliacI< pepper, scllilion 
and gaillc sauce In Bcasserole. served wtItl plolde BalaCl. 

54..... Tom Xao Xa Ot••••••••••••••••••••••••••• 14.00 
SUr-fried prawp-, served with lemon grass and r&d chill wtth tn·color 
bell pepper aoo onion. 

55.	 Tom XCO Ounll ••••••••••••••••••••••••••• 14.00 
Traditional Vietnamese style prawn sauteed In glng....-honey SfllJCe 
with trl-color beg pepper lind onion. 

56. - Tom Nuong. • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •• 14.DO 
~rllied prawn, served ""ilh crvShed peanuts pickle salad and sticky 
nce. 

57..... Spicy oneil Tcastu Prown ••••••••••••••••••••• 14.DD 
SaLUed prawn wlth'beU PlIPPIII1l and onion In our red spicy and lasty 
sauce on .learned broC60N. ­

58.	 Co HuonQ (Salmon)•••••••••••••••••••••••• 15.50 
Grilled file1 01 sall1'lQl'l mannated wilh lemon gran, tamarind and basil, 
served with nepa, lotus '001, mushroom & anQW pea. 

59.	 (0 Hat) tSolmon\ •.•••••••••••••••.••••••• 15.50 
StBllmeb f1lel 01 sillman In black bean 1I1!l00ll. glncer, ecaliion and 
coriander, servsd with napa. lotus root, mushroOm Ii snow plla. 

6D.... CQ Kho To fSolrnon\ ••••••••••••••••••••••• 15.50 
C<ultry EItVle Salmon, ~lln curd aldn elmmered In blacl< pepper,
scallion an~ garlic S8UCa In o_enola. aervod wlth pIckles 8llIA(I. 

&10. .... Co ChIen (Whole 5" 8oss\••••••••••.•••.••• 18.50 
Crispy. whole 1bh wl1h traditional ii1'lInamesa swaM lind sour 8a00ll 
(slignny sp Icy) 

61b.-.. CU"", Salmon •••••••••••••••••••.•••••••• 15.50 
61c. Phttom p~ Salmon•••••••••.•••••.••••••• 15.50 
61 Vletnames. SeaFood 8oulllabow••.•••••••••• 17.50 

SoeoIal hot and 9O~ seafood broth with prawn. scaJlop, crabmeat, 
Mh. mUA_e.1s, caIam8rl and vl!QolBblllll, seasoned wJ1l1 lemon grass,
lamarlnd IIJllJ BI'Orr8llc herbe III e caallllrcle. 

63..... Royal s.~ loulllabollUa ••••••••••••••.. 17.50 
PraWn. 8Cl\lloo, crabmeat, fish, mussels. t;6lamarl, vegetables and 
cleM noodles'l" cuI!}' sauce. . 

64.	 CrIspy TwIn hllcOdc.s••.••••••••••••••••••• 15.50 
Deep tried crtllPY rnwn erld scallop In tamarind and ginger gsrflc 
sauce on 8l1l5m6d' brocooIi. 

66..... Splcv • Tosty Twfn hlicaclu •••••••••••••••. 14.50 
Sawed prawn lind BalIoo with bell peppers end llfllon In our red 
spicy and tuly 88lJC9 on sl"amed bro-CCOW. 

5-1 Basil Prawn ••••••••••••••••••••••••••••• 14.DO 
~!. 8osfIPl'Qwn & Scallop•••••••••••••••••••••• 14.50 
i-S	 8asll S.a'ood 80uWabaisse ••••••.••••••••.• 17.5D 
Please Inform us If you art aIlergi~ to IIlIIV Ingredient 

VEGnARIAN 
67.... (urru Tau Hu .•••••..•••..••••••••••••••••• 9.50 

BMn ~~rd, Chnese rroshroom, bamboo shOO(, bell pepper. brOCCOli,
lotus root wllh coconut milk Bnd curry saUC!!. 

68..... Cu~ RQU (oi .••••...•.•.••••••••••••••••• 9.50 
:~~ :~~e~~\:~,~~~~s~"e~~,fc'1ub~~e~CLXl)ls8Uceover 

69.	 Mlxod VSQetabies ••.••••••••••••••••••••.•• 9.50 
Slif-lried assi5rted vegetables and soy bean skin. 

70..... Grnlod E~~~lant•.••••••••..••••.•••••••••• 9.50 
~~Ie~u~~:m::~~ wMltiedshallol, scaJlion, crushed peanuts 

71.	 String 8eCInli •••.••••••••.•••••••..••••.•.• 9.50 
Stir·frlea wilh scallion and garlic saUC9.	 > 

11.	 V$Q~arion~sk.t••••••••.••••.•.•.••.•••. 9.50 
Stir.Tried diced aSSOl1ed daily gr99n and roasl peanut ;n a special 
sauce on a pasta baskel

7..	 Spinach••••••••••....•.•••••••.••••.••••• 9.50 
Saulaed with Nuoc Nam and garlic ssuco 

15.	 Bamboo St.Qm.d Vegatables•....•..••••••.•• 9.50 
With Sesema soy bean dippIng sauce on lhe side. 

76.	 VegatarlDn Cassarol••....... , .••••••.••••.• 9.50
 
Mixed vsgetables and smali amount of dear noodlaa in CBS_Ole. 

77..... Cunv Ohf'Q ••••••••••••••••••••••••••••••• 9.50 
Okra, !ltrlng beans, eOllP!an1. onion. b9l1 pepper In curry end coconut 
sauce. 59rved wnn pAncak es. 

V.I .... 8QsII Vcsg.tQbles .••.•••.•••••••••••••.••••• 9.50 
SaU1aed bean CUO, 1omato, snow oea, lotus~. mushroom. sQU8.9h. 
Napa, broccoli, cabbage and casliin our chef spicy sauce. 

NOODU! 
78.	 Bun Xao ••.•.•.•••••••.•••.•.•••••••••••• 9.50 

Stlr·frled soil rloe noodles wilh Shredded \Ie aatablas, ~ and crushed 
peanut. served wlttl Nuoc ChamsauC9 on (he side (ClI'Oice01 ehrimp, 
chicken, beef or vegatarlan) 

79.	 MI Xoo Don: 
Psn-frled crispy egg noodles topped wilh vegelables and your
choice of: 
Chicken or s.., 11.95 
Saorood •...•••.•••••..••••.•..••.•.•••• 13.95 
Vage.torlan •..•.•...•.. , .........•.•..... 10.95 

80.	 Sun: 
Room tElrTlperalure ri~ vermicelli 'Mth cucumber,le!1UC8. be!ll sproUls,
crvshad peanut and fresh herbs In Nuoc CMm sa~oo. lopped with 
the follOWing choice or: 
Grilled Chlckell ••••••••••••••••••••.•••.•• 10.15 
Grilled Bee' ................•............ 10.95 
Grillad Shrimp •.•.••••.•...•••••••.•.•.•• 11.50 
Vegatabla•••..••.•..•.....••......•.....• 9.25 
MaQt or Vsgetarlon Spring Rol ••..•••••••••.• 9.25 

81.	 Banh HoI: 
Steamed angle hall noodles with scallion. fried shallot, green 19aWlS 
and cruehllo pean~t, se<Ved with Nuoc Chem sauca on Ihe sicl8, 
topped with thelollowing chOice of: 
Chicken or Sae' .•.....•.......••..••.•••• 11.25 
Shrimp . . • . . . . . • • . . . •........•. , . . • . • . • . 13.50 
Vagetartan •....•.•..•••••....•...••.•••. 10.50 
Maat or V.gatQrian Spring Roll •.•••.•••••••• 10.50 

81.	 Gol Bonh Cvon: 
Steemed thin and lender rice crepe with glouno b6by shrimp iW1d 
scallion, sorved with cLJCumber. lenuce, bean sprnLl1l5, crushad peenu1 
and fresh baSil I'" Nuoc Cham 9a~ce. with ch<>ice of: 
ChIcken or B••' .•.•••..••. , ...•.•...•.... 11.00 
Shrimp .•.••.•...•.•.••......••.•..•..•• 13.00 
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